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Pieczeé parnishyoivego inspekiora sanitarnego

PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ

Nr 88/NS/HZZiPU/2023 Gliwice, 18.01.2023 r.

(miejscowos¢ i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego /

Powiatowego / Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Gliwicach

Helena Miskoéw — st. asystent, nr upowaznienia SSP/057/31/23
Anna Ozimkowska — ml. asystent, nr upowaznienia SSP/057/38/23
(imie i nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznieri do czynnosci kontrolnych)
Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 3, art. 25 ust. I ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe]
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2021, poz. 195 z pozn.zm.), w zwigzku z art. 67§1, art. 68§1, §2 ustawy z dnia 14 czerwca
1960 r. Kodeksu postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2022 r., poz. 2000 z pdzn.zm.).
Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr® 104/2017 Gtéwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig i zmienionego zarzqdzeniem nr 291/19 z dnia 13 grudnia 2019 r.
Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt I, ustawy z dnia 6 marca 2018 r. - Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. z 2021 r., poz. 162 z
pozn. zm.)"™ oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15
marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia
stosowania prawa Zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia rolin i
érodkéw ochrony roélin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE,
96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz.U. L 95 z
07.04.2017, str. 1—142) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

1. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:

Stoléwka w Przedszkolu Miejskim nr 41 w Zespole Stkol Ogolnoksztalcqeych nr 5
im. Armii Krajowej w Gliwicach
(pelna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)
ul. Cyraneczki 3, 44-114 Gliwice
(adres)
NIP 6312623748 REGON 241786235

TEL 32 2320745 FAX ------ E-MAIL ------

Zaklad objety nadzorem na podstawie:
Decyzja nr. NS/HZZiPU-432-387-5345/16 z dnia 20.09.2016 .
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:
p. Jolanta Szajko - wicedyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:
p. Malgorzata Arczyriska-Koprowska - intendent
(imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywolano
(0soby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

D Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujgcy publikator ustawy.
2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢ procedurg wraz z jego

zmianami.
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4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa zgodnie z harmonogramem kontroli.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Laptop i drukarka SK/S/K/24/NS/HZZiPU, termometr stuzbowy nr
PP/S/K/27/NS/HZZiPU, fartuchy ochronne. ’

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zaklady, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

Zaktad usytuowany jest na dwoch kondygnacjach w budynku przedszkolnym. W zakladzie prowadzona jest
produkcja positkow od surowca do wyrobu gotowego podawanych w naczyniach wielokrotnego uzytku.
W placéwee zywionych jest 110 osoéb w wicku od 3 do 6 lat, jedno dziecko ma dietg eliminacyjng na orzechy
wskazang na wniosek rodzica. Positki wydawane sg w godzinach: $niadanie 08:00, obiad 12:00, podwieczorek
14:00. Cena positku 971 na osobg. Przedlozono 10 dniowy jadtospis ktéry wymaga korekty. W kuchni
zatrudnione sg 2 osoby, personel kuchni pracuje W prawidtowej odziezy ochronnej- fartuchy ochronne, spiete
wlosy zabezpieczone czepkiem. Przediozono czgsé dokumentacji systemu HACCP. Dostawy produktow
dokonywane s3 transportem dostawcy z okolicznych hurtowni, brak monitoringu temperatur przy dostawie
srodkéw spozywezych (migso, nabial). W urzadzeniach chlodniczych brak znakowania produktow. Stan
techniczny pomieszczen zakladu: podtogi, $ciany, sufity, okna, drzwi, o$wietlenie prawidlowe. Wszystkie punkty
wodne ze statym dostgpem do cieptej i zimnej wody. Wyposazenie zaktadu w urzadzenia i sprzet wlasciwe do
prowadzonego procesu i tatwe do utrzymania w czystoéci. Personel ma takze zapewnione $rodki do dezynfekcji
rak jak i do dezynfekcji urzadzen. Na chwile obecng zabiegi DDD prowadzone sa w ramach wewngtrznej

obserwacji.

Dokonano oceny zakladu zgodnie z zatgcznikiem nr ZF/PK/BZ/01/01/01, zaktad uzyskat 36 punktow, ryzyko dla
ocenianego zaktadu $rednie.

IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

Pkt 1,6

W zakladzie prowadzona jest nieprawidtowa gospodarka odpadami. Brak zawartej umowy na odbidér odpadéw
kat. IIL

Pkt. II, 2

Brak odpowiedniego magazynowania (brak identyfikacji produktow zamrozonych), brak mozliwosci ustalenia
czy jest zachowany taficuch chtodniczy

Pkt 111, 3

Brak biezacych zapiséw w kartach wynikajacych z systemu HACCP. System HACCP i jego przestizeganie
wymaga weryfikacji np., brak mozliwosci ustalenia prawidtowosci taficucha chlodniczego, nieprecyzyjne zapisy
przeprowadzonych zabiegéw GHP oraz GMP

Powyzsze uchybienia stanowia naruszenie przepiséw Ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia

25 sierpnia 2006 r. (DzU. z 2022 1. poz 2132) oraz Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu

Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywezych.
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Integralng cze$é protokotu stanowig nastepujgce zalgezniki: arkusz oceny ZF/PK/BZ/01/01/01, zal. 1 jadlospis
I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. -------- zal, nr ---------

ukarano nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego --------------- W WYSOKOSCI ~--n-nmmmmmmmme 7l
(nr mandatu karnego)

na podstawie e

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia ----- 1) S
(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji materialnej
pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. 10 §1 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia
nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:
Na podstawie nieprawidlowos$ci zawartych w protokole zostanie wszczete postepowanie administracyjne oraz
zostanie wystawiony rachunek platniczy za przeprowadzong kontrole. Strona zobowigzala sie do usuniecia
nieprawidlowosci w ww. protokole w ciggu 30 dni od otrzymania protokotu.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych uchybien
wymienionych w pkt. dokonano wpisu odnos$nie przeprowadzonej kontroli.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié wlasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.




F/PK/BZ/01/01
Strona 4 /4

4, Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu®.
Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolujgcej brak uwag

6. Czas trwania kontroli: od 13:30do 15:00

Protoké! niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla kazdej ze
stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany. .

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Protokot podpisano

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: nie dokonano

(podaé: numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujq)

vy D

Poopdl Salri g i 7t
i, Aami

idh

---------------------------------------

............................. el (3.) 222 9501
WP 63 E-10-69-609, Req, 272700852 (podpis osoby kontrolujqcej)

..........................

............................................................

(podpisy swiadkow)
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 18.01.2023 r.

otrzymatem (-am) w dniu 25.01.2023 r.

Wiagciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejsz\egé) pr}@okolu moze zglosié
zastrzezenia do ustalefi stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego

w Gliwicach powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokél sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynno$ci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego.

.........................................................................................

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego / zastgpcy)
z zaznaczyé wlasciwe
) skreslié w praypadku podmiotéw, ktérych nie dotyczq przepisy Prawo przedsigbiorcéw




ZE/PK/BZ/01/01/01
Strona 1/2

leczed panstwowego inspekiord sanitarnego

Zalgcznik do protokolu kontroli sanitarnej

Nr 88/NS/HZZiPU/2023 z dnia 18.01.2023 r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
7ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU
7 ZYWNOSCIAY

Stoléwka w Przedszkolu Miejskim nr 41 w Zespole Szkol Ogolnoksztalcgcych nr 5
im. Armii Krajowej w Gliwicach
ul. Cyraneczki 3, 44-114 Gliwice

L. INFORMACJE SZCZEGOELOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA PODSTAWIE
ANALIZY RYZYKA:
Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
. , (wpisaé¢ ND
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | Kiedy nie
™) ®) W) dotyczy)
I | Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
Uklad i rozplanowanie pomieszczefi zakladu — funkcjonalnos¢,
krzyzowanie sig drég, przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne
i . . 0 2 4
pracownikéw majacych kontakt
z Zywnofcia.
Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, $ciany, sufity
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi, o§wietlenie
2 . , . . 0 2 4
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
Powierzchnie stykajace si¢ z zZywno$cia. Maszyny, urzadzenia, sprzet
3 ) y ; 0 2 4
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.
4 | Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. 0 2 4
5 | Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 | Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadow. 0 1 2
7 | Zabezpieczenie przed dostepem o0s6b postronnych. 0 1 2
11 | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
Czystosé pomieszczen zakladu, w tym $rodkéw transportu. Procesy
czyszezenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie technologicznym
1 i , , . . 0 8 16
(w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jako$¢ wody wykorzystywanej w
zakladzie.
9 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym 0 5 1
zachowanie laricucha chlodniczego. =
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia osdb majacych kontakt 0 3 15
z zywnoscia. =

Y zaznaczyé wiasciwe
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Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy zarzadzania
i . . . . 0 28 56
bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 ’ 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow). =
Wiarygodno$¢ przedsiebiorcy, w tym prawidlowos¢

2 | i terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach wlasciwych 0 1 2

organdw PIS i gotowosé do wspélpracy.

3 | Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). ' 0 9 17

4 | Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7

5 | Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10

Kontrola surowcéw, pdlproduktéw i wyrobow gotowych przez

6 . Co 0 4 8

producenta, w tym badania whadcicielskie.

7 | Znakowanie. 0 4 8
IV1| Profil dzialalnosci — producenci - zgodnie z kategoryzacja zakladéw 0 25 50
v2 Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalnos¢ - zgodnie z kategoryzacjg 0 8 16

zakladow =

V | Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND

Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogélem 16
. Niskie | Srednie | Wysokie
Kategoria ryzyka
goria tyey ™ ®) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu 7 X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI SANITARNEJ
NR  88/NS/HZZIPU/2023 z dnia 18.01.2023r.

118 UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Brak uwag i zastrzezen.

Zespit Seled 1

.....................................

im. Armi A 3
""""" e L‘(,'I'()K
(podpis [koRtrolpwanego) (podpis osoby kontrolujgcej)

nerelagld Szafio




